


INTERNATIONAL WINE CHALLENGE 2017

ALBERT BICHOT
Red Wi nema ke r Charles Metcalfe, Kenichi Ohashi MW, Alain Serveau Head Winemaker, Albéric Bichot, Tim Atkin MW
of the Year
2017

13 ans apres avoir regu le titre envié de Red Winemaker de I’Année 2004, mais aussi celui de White
Winemaker de I’Année 2011, Albert Bichot est particulierement fier et honoré de se voir décerner
celui de Red Winemaker de I’Année 2017.

Cette nouvelle distinction vient récompenser nos équipes de tous les efforts réalisés au quotidien

depuis la vigne jusqu’en cuverie. L'intransigeance dans nos choix qualitatifs est ainsi reconnue.

L’International Wine Challenge est I'un des concours les plus réputés et les plus importants au monde

avec pres de 14.000 vins dégustés et un jury composé de Masters of Wine.

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com
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21 janvier 2020

L'esprit bio d’Albéric Bichot

Fort de ses 47 certifications, le producteur bourguignon prone un « changement de logiciel » concernant I'usage des pesticides
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Chateau-Gris : Bichot en version confidentielle

La grande Maison de négoce bourguignonne Albert Bichot est également
propriétaire d'une centaine d’hectares de vignes dans la région. Et dans ce
patrimoine exceptionnel se cachent quelques pépites méconnues comme le
monopole Chateau-Gris sur Nuits-Saint-Georges.

A toutes celles et ceux qui aiment arpenter la Cote de Nuits dont les villages
voisins égrainent des noms mythiques, ce lieu devrait vous parler. A tous les
autres, il est vraiment conseillé d'aller le découvrir. Du bas du céteau de Nuits-
Saint-Georges, on devine sa silhouette unique. Telle une vigie, le Chateau-Gris
domine avec majesté depuis sa construction au XVIlleme siecle les vignes plantées
en contre-bas. Gris se rapporte a la couleur de sa toiture en ardoise. Premiere
singularité dans un pays ou la tuile est plus communément utilisée. Et puis,
comme un clin d’eeil a des vignobles d'ailleurs, on trouve au cceur de ce clos de 3,5
hectares des vignes plantées en terrasses. A linstar de la vallée du Douro, de la
Cote-Rétie ou bien encore des coteaux mosellans, la déclivité de la pente impose
ici ce mode de culture. Impossible donc de ne pas reconnaitre au premier coup
d’ceil cette proprieté atypique. Un bijou qui benéficie des meilleurs soins. Son
etiguette rappelle depuis 2018 que les vignes sont conduites entierement en
agriculture biologique. Il n'est d'ailleurs par rare de voir un cheval travailler entre
les rangs. Et sil'on produit ici évidemment un rouge, issu des vignes au pied du
chateau, celles quiviennent tutoyer les 300 métres d'altitude juste au-dessus
donnent naissance a un Nuits-Saint-Georges blanc rare [« Les Terrasses »],
comme tous les vins blancs de Uappellation [seuls 7,3 ha sont exploités en blanc, la

parcelle de Chateau-Gris représentant 0,67 ha).

Des derniers millésimes en pleine forme

Une degustation récente organisee par la Maison Bichot nous a permis de
deguster une grande partie de la gamme dont de tres jolis vins issus de la Cote
chalonnaise (le Mercurey premier cru Champs Martin 2020 du Domaine Adélie
associe actuellement suavité, gourmandise et de beaux tannins fondus). A leurs
coteés, le Nuits-Saint-Georges premier cru Chateau Gris 2020 a également montré
toute sa superbe. Planté en réalité sur le climat Les Crots, ce dernier peut
officiellement porter le nom de l'edifice éponyme depuis une decision de justice en
ce sens il y a un siecle. Au nez, le vin s'avere fin et délicat. La bouche, bien définie,
offre de jolis tannins poudrés. Il y a une reelle densite mais qui est parfaitement
contenue. Le vin est identitaire, il raconte quelgue chose avec ces fruits noirs
solidement présents et qui s'étirent longuement sur la finale. Un nouveau-né qui
révelera tout son potentiel dans les prochaines années. Coté blanc, le Chateau-
Gris 2021 n'est pas en reste. Frais et droit, il flatte le palais de sa fraiche sapidite.
Un vin de caractére, plein et droit dont l'élevage bois [35% neuf] est bien intégre.

Seul ecueil, les volumes produits : 1152 bouteilles et 24 magnums uniquement...

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com



Mars 2023

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com



LAREVUEDU

M)

www.rvf.com 14 février 2023

« Bons vins. Ne pas ouvrir » pouvaient lire les marins et scientifiques de la
goélette Tara sur une mystérieuse caisse. Derriére cet avertissement des
magnums de Clos Vougeot, Corton-Charlemagne, Vosne-Romanée Les
Malconsorts, etc., de la maison Albert Bichot.

Millésimes 2015 a 2018. Embarquées & Lorient, en décembre
2020, les bouteilles sont rentrées a bon port en octobre 2022
aprés un périple de 70 000 km a fond de cale. De la terre de feu,
jusqu'a Cancun, en remontant 'Amérique du Sud par sa facade
pacifique pour redescendre une nouvelle fois, c6té Atlantique,
jusqu’a I'Antarctigue. Léquipage et sa cargaison ont essuyé une
belle tempéte dans la mer de Weddell, dans l'océan Austral, avant
de remonter les cotes africaines. Ballotés en permanence, soumis a
des variations de thermométre allant de prés de 30° 3 des
températures a peine positives, que venaient donc faire ces vins
dans cette galére?

lidée est née en marge de la vente aux enchéres des Hospices de
Beaune 2017. La fondation Tara, qui organise des expéditions pour
étudier les effets de |a crise climatique et écologique sur les oceans,
est alors désignée pour bénéficier d’'une partie de la vente de la
piéce de charité. Le marin Romain Troublé, deux participations a la
Coupe de 'America et directeur de la fondation, rencontre alors
Albéric Bichot. Le courant passe bien entre les deux hommes.

Les terroirs viticoles et les océans face aux
changements climatiques

Le négociant entretien depuis longtemps un gout prononcé pour
les grands espaces. Lycéen en région parisienne, il a fait la
connaissance de Nicolas Vanier, futur cinéaste, écrivain et surtout
explorateur. Il est par la suite parti a trois reprises dans des régions
peu accueillantes, le grand nord canadien ou en Terre Adélie.

Pour Romain Troublé et Albéric Bichot, le destin des terroirs
viticoles et ceux des océans ne font qu'un face au changement
climatique. « Un réchauffement de I'eau, méme de 0,1 degré, a un
impact énorme sur les micro-organismes qui sy trouvent et leur
capacité a stocker du carbone », averti Romain Troublé.

Le 9 janvier dernier, I'heure était venue de déguster les bouteilles
voyageuses et de les comparer avec celles restées dans les caves de
la maison. Les surprises ont été plutdt bonnes : aucun vin oxydé ou
déviant, seulement une évolution raisonnablement accélérée. Avec
une mention spéciale pour le chablis grand cru Moutonne et le
vosne-romanée Les Malconsorts. Démonstration gu'en terme de
résilience les grands terroirs semblent, la aussi, bénéficier de
facultés hors du commun.
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Septembre - novembre 2022

Albert Bichot - Domaine
du Pavillon, Clos des Ursulines
2020, Pommard

92

Robe noire, grande expression au nez
et en bouche, magistralement vinifié
et élevé. Ce millésime a produit
certains des plus grands pommards
du demi-siecle.

Celui-ci enfait partie.

Il vivra vingt ans ou plus.
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8 septembre 2022

L'automne en bouteilles
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DEGUSTATION DE VINS DE
BOURGOGNE, A PARTIRDE 9,50€
PARTEZ A LA DECOUVERTE DES
VILLAGES DE VOTRE ETE!

Eféonore Parc (EP) & Guillaume Baroin (GB)

DOMAINE CLOSFRANTIN, ALBERT BICHOT - NUITSSAINT GEORGES 2019 E

Son nez floral réveille les narines. Tout en toucher de bouche, il est porté par un fruit délicat. « Une bouche

croguante et vive » selon EP. « En plus, il a une dimension supérieure @ un village » conforte GB.

Le nez débute a la fois floral (lys) et boisé puis part sur les agrumes. « ['‘gime son attaque dynamique au fruit
acidulé cela le rend vivant « avoue GB. « Frais et long en bouche, il est trés bien fait » reconnait EP.

« Un doré fin et harmonieux développe un superbe nez sur 'amande verte. Avec sa saveur charmeuse c'est un bel
enfant du pays » selon GB. « Equilibre, matiére, présence. Tout y est. f'aime cefte énergie communicative » |ache
EP.
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Dégustateur (Wine Critic): Choukroun Chicheportiche Jonathan

Albert Bichot, Domaine Long-Depaquit - Les Clos 2020 -

Chablis Premier Cru

Le est nez fruité, frais et offre un joli fruit ainsi qu'un discret croquant. On y
retrouve des notes de citron, de mésocarpe et plus légérement de nectarine
croguante associes a des touches de fleurs, de rose fraiche, de litchi rose ainsi
qu'a de discrétes pointes de quénette, de fleurs de pommier et & de discrétes
pointes de sens de la place (bioop local)/minéralité racée. La bouche est fruitée,
trés discrétement serrée et offre de la jutosité, une trame acidulée, de la
gourmandise, de la suavité, une bonne définition, un fin gras, une petite
tension, de la justesse, de I'harmonie, un coté mélodieux ainsi qu'une
minéralité racée. En bouche ce vin exprime des notes de citron juteux/mdr, de
péche blanche pulpeuse et plus légérement de pomme croquante associées a
des touches de fleurs de mandarinier ainsi qu'a une subtile pointe de
rose/fleurs blanches et de litchi rose. Une subtile pointe iodée en fin de
bouche/persistance. Bonne longueur.

Note (Score): 17/20
Note (Score): 94/100

Albert Bichot, Domaine Long-Depaquit - Montmains 2020 -

Chablis Premier Cru

Le nez est joliment mené, élégant, frais, racé et offre de la profondeur, une
petite complexité ainsi qu'un petit coté multicouches. On y retrouve des notes
de coing, de péche blanche éclatante et plus légérement de fleurs blanches
associées a des touches de minéralité racée, a des pointes d'orange/kurmnquat
ainsi qu'a une discréte pointe presque acacia. La bouche est fruitée, tout en
finesse/maitrise et offre de la jutosité, une trame acidulée, de la fraicheur, de la
minéralité, un petit croquant, de I'énergie, une jolie trame acidulée ainsi qu'une
jolie énergie. En bouche ce vin exprime des notes de citron juteux/acidulé, de
coing et plus légérement de pomme verte croquante associées a de petites
touches d'orange juteuse/fraiche, de fleurs blanches, & de fines pointes de
minéralité racée/presque un fin cdté iodé/nacré ainsi qu'a une trés discréte
pointe de bosguet local frais et d'amande mire. Bonne longueur.

Note (Score): 16.75/20
Note (Score): 93-94/100
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Juin 2022 OCHE GRAND CRU

ospices de Beaune
uvée Cyrot Chaudron 2020
97/100

MEDAILLES D'OR

MOREY-SAINT-DENIS 1% CRU LES SORBETS 2020
96/100

FIXIN 1°° CRU CLOS DE LA PERRIERE 2020
95/100

MEDAILLES D’ARGENT

VOSNE-ROMANEE 1% CRU LES MALCONSORTS 2020
Domaine du Clos Frantin
93/100

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES 2020
Domaine du Pavillon
93/100

CHABLIS GRAND CRU LES PREUSES 2020
Domaine Long-Depaquit
91/100

MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES 2020
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault
90/100
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7 TROPHEES
6 MEDAILLES D’OR
K 5 MEDAILLES D’ARGENT /

Mai 2022

TROPHEE DU MEILLEUR

VIN BLANC DE FRANCE
pour le

MEURSAULT 1°° CRU LES CHARMES
Hospices de Beaune Cuvée Albert Grivault 2020

3 Nez aromatique et intense avec des agrumes et des épices.

La bouche est ronde, concentrée et expressive avec un
fond minéral et une longue finale épicée.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE BOURGOGNE
TROPHEE DU MEURSAULT
MEDAILLE D’OR

97 points

TROPHEE INTERNATIONAL

DU MEILLEUR PINOT NOIR
pour le

CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU
Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron 2020

Aromes intenses de feuilletés sucrés a la framboise et

} d’épices. Merveilleuse intensité de fruits miirs, avec un

soupgon de surmaturité. Ambitieux et structuré avec un
bel équilibre entre des fruits mirs et une structure
savoureuse.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CLOS DE LA ROCHE
MEDAILLE D’OR

96 points
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Mai 2022

CHAMBOLLE-MUSIGNY 1% CRU LES AMOUREUSES 2020

MEDAILLE D’OR ET TROPHEE DU CHAMBOLLE-MUSIGNY
Robe profonde, notes de fruits noirs encore jeunes, framboise, épices fumées. Bouche

concentrée avec une rondeur juvénile, un corps serré et une longue finale. 95 points

VOSNE-ROMANEE 1°* CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2020

MEDAILLE D’OR
Notes de prune noire avec un soupgon de violette et de fiit grillée. Aromes de clou de girofle

fumé, framboise et myrtille. Tanins suaves et finale persistante. 95 points

MOREY-SAINT-DENIS 1% CRU LES SORBETS 2020

MEDAILLE D’OR
Aromes épicés, fumés et toastés. Notes de cake aux fruits et d’épices. Acidité raffinée et boisé

bien intégré se terminant par une longue finale. Sera encore meilleur dans 10 ans | 95 points

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES Domaine du Pavillon 2020

MEDAILLE D’OR
Beurre, noisette grillée. Péche trés miire, pomme et goyave. Savoureuses notes fumées, finale

équilibrée et élégante. 95 points

CHABLIS GRAND CRU LES CLOoS Domaine Long-Depaquit 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Elégant avec une acidité minérale, notes de pierre a fusil, banane verte miire, agrumes. Crémeux, moyennement corsé,

d’un grand équilibre. Long potentiel de garde avec une acidité bien intégrée. 94 points

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2020
MEDAILLE D’ARGENT

Treés frais, pommes cuites au miel, acidité équilibrée, fruité, accents de fruits secs. Belle texture. 92 points

PouiLLy-FuissE 1% CRU CLOS REYSSIE 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Couleur or citron. Frais et parfumé avec des notes d'huile d'agrumes et de pomme. Meringue au citron en bouche,

arriére bouche crémeuse. Succulent. 92 points

FIXIN 1°* CRU CLOS DE LA PERRIERE 2020

MEDAILLE D’ARGENT
Robe profonde, aromes de fraise, framboise et épices du fiit. Prunes noires, minéralité graphite, fruits rouges murs et

pain grillé en finale. 92 points

VOLNAY 1% CRU LES SANTENOTS Domaine du Pavillon 2020
MEDAILLE D’ARGENT

Jeune, réservé mais avec un fond moelleux de fruits noirs, une structure ferme mais raffinée. A attendre. 92 points
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trucsdemecs.fr

Notre sélection vins confidentiels féte des péres 2022

Macon-Lugny Les Charmes 2019 — Maison Albert
Bichot

Albert Bichot est une Maison reconnue pour la qualité de ses cuvées. Le patrimoine viticole de la

maison comprend 6 domaines, du nord au sud de la Bourgogne.

On découvre un vin issu du vignoble maconnais, résultant dun assemblage 100% chardonnay.

¥ CEil: robe jaune pale aux reflets dorés.

¥ Nez:péche, dabricot, de groseille, des ardmes de fleurs blanches et quelques touches
citronnées.

¥ Bouche : vin qui a de lampleur, profondeur avec une belle longueur.

¥ Accompagnement : Coquillages, crustacés, coquilles Saint-Jacques aux noisettes,
viande blanche

¥ Service:12-14" - A boire dés a présent, peut conserver trois ans en cave

Notre sélection de vins pour le Réveillon de Noél 2021

Chateau-Gris « Les Terrasses » 2019 - Nuits
Saint-Georges- Albert Bichot

Nous terminons cette sélection de vins pour le réveillon de Noél 2021 avec une autre appellation

prestigieuse : Nuits Saint Georges. Cette appellation est surtout connue pour ses vins rouges.

Cependant, elle produit aussi des vins blancs (plus rares)

La cuvee Nuits Saint Georges Les Terrasses Chateau-Gris 2019 résulte dun assemblage 100%

chardonnay.

¥ CEil: robe jaune pale avec reflets verts

¥ Nez:bouquet dardmes arémes floraux et minéraux. ainsi quune pointe toastée.

¥ Bouche: trés franc et rond, présentant un support minéral trés net. quelques nuances de
réglisse. et un boisé élegant et discret. Bonne persistance générale

¥ Accompagnement: Risotto gambas/ceps, carpaccio Saint-Jacques/huile de noisettes.
Volailles & la créme

¥ Service 110-12" - Peut se conserver entre 2 et 7 ans.

Trucs de Mec, le lifestyle au masculin depuis 2012.
Trucs de mec est un webzine/blog lifestyle masculin. On vous présente les derniéeres tendances pour hommes. Diverses thématiques sont trai-
tées . lifestyle homme, mode homme, la beauté au masculin. Sans oublier les arts de vivre.
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Article publié le 25 mars 2022 sur www.terredevins.com

[Bourgogne] Albert Bichot : un
basculement vers le bio initié il y
a 20 ans —siar

Jean-Michel Brouard

e bio n’est pas un vain mot au sein de cette grande maison
beauncise qui a fait sienne ces préceptes dés le début des
années 2000. Désormais, tous les domaines en propre situés
sur la Céote d’or et la Cote chalonnaise sont certifiés.

Le bio n'est pas toujours un long chemin tranquille. Si les équipes
techniques avaient déja décidé de travailler selon les principes de
I'agriculture raisonnée au début des années 1990, cela a pris du temps pour
pouvair ensuite réussir a basculer vers le bio dans 4 des 6 domaines
détenus par Albert Bichot. Des 2004/2005, le directeur technique Alain
Serveau et Christophe Chauvel régisseur desdits domaines ont pris la
décision de convertir 'ensemble des parcelles vers le bio. Une démarche
logique et pourtant longue. Apprendre de nouveaux gestes, appréhender
différemment le vivant, faire comprendre l'intérét de la démarche pour
qu'elle soit véritablement fédératrice. C'est ainsi que progressivement. le
domaine du Clos-Frantin a Nuits-Saint-Georges (7,3 ha). celui du Pavillon &
Pommard (15 ha). le Chateau-Gris a Nuits-Saint-Georges (3,5 ha) ainsi que
le domaine Adelie a Mercurey (7.8 ha) ont &té convertis. Initialement en
agriculture biologigue a partir de 2014. « A cetfe épogue nous ne jugions
pas nécessaire dafficher ce label sur nos bouteilles. Mais fa demande des
consommateurs a évolué et nous avons donc décidé dinscrire la mention
« vin biologique » dés 2018, premiére année ou nous avons pu lafficher »,
explique Albéric Bichot qui dirige la Maison.

Une offre bio trés large

Avec, selon les millésimes, 42 voire 43 appellations différentes proposées
en bio, Albert Bichot est certainement I'un des principaux acteurs
bourguignons en la matiére. Cela représente au total 33,6 hectares en
propriété auxquels viennent s'ajouter une vingtaine d'hectares s'agissant
des apports de raisins et de mo(ts, notamment en provenance de
I'appellation Savigny-les-Beaune. Car I'enjeu se situe évidemment aussi au
niveau du négoce pour pouvoir a terme proposer une gamme entiérement
bio. Il faudra encore plusieurs années pour y arriver. Des efforts importants
sont déja mis sur les autres domaines, notamment Long-Depaquit 2
Chablis. La. aprés avoir initié le projet il y a 5 ans, c'est désormais une
quarantaine d'hectares qui est déja travaillé en bio sur un total de 65.

« Notre objectif est de parvenir & une conversion totale dici 3 ans » tient &
préciser Albéric. Avant d'ajouter : « nous ne sommes ni un messie ni un
prophéte mais nous croyons a la valeur de l'exemple ». Ses convictions,
Albéric les incarne aussi dans le soutien qu'il apporte & la Fondation Tara
Océan qui a lancé en 2020 une mission d'exploration de 2 ans sur la
goélette Tara (ancienne Antartica de Jean-Louis Etienne) a travers les mers
et océans du globe. Un périple auguel auront participé 12 magnums de vins
Bichot entreposés a bord. Une expérience originale qui permettra, au retour
du bateau, de voir I'impact de cette conservation extréme sur la qualité des
vins.
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Délicatesse et intensité dans ce fixin
2019 d'Albert Bichot

Par Christian Mar»tr_ay,‘ Roberto Pej[[oriiq, Jeanﬁm@anue\ Simond |

5 ajourle 14/03/2022 2 10:30

Coup de ceeur pour ce vin rouge de Bourgogne : la cuvée Clos de la Perriére
2019 du Domaine Albert Bichot en AOC Fixin Premier Cru.

Note:89/100

Commentaire de dégustation : Le fixin Clos de |a Perriére offre un
parfum délicat. Sa bouche tout en épure ne mangue pas pour
autant d'intensité.

Le mot du domaine : "Ce vin dévoile un bouquet 2 la fois riche et
subtil aux notes de cerise noire et de fraise sauvage associees a de
deélicates touches d'épices et a un boisé bien intégré. L a bouche aux
arémes complexes de fruits rouges et noirs et d'épices est ample et
d'une grande finesse. Portée par des tanins soyeux, sa volupté est
enrichie par un trait minéral rappelant le sol d'origine. La maturité
naturelle du fruit est équilibrée par |a fraicheur de ce climat
d'altitude. Le vin est trés représentatif de son terroir, 4 la fois vin
terrien dans sa structure et aérien dans son expression.’
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MAISON
ALBERT BICHOT W& 94/100
Implantée en plein cceur

de Beaune, la maison vinifie

25 % de sa production

a partir de ses propres

raisins. Toutes les vignes
situées en Cote-d'Orsont
certifiées bio.

LES VINS : dense, le meur-
sault1¢' cru Les Charmes
(94/100, ) posséde une
matiére pleine, avec de beaux
amers. Véritable boule de fruit,
le corton-charlemagne Grand
cru (937100, ) est sphérique
avec un léger boisé qui sucre

le fruit. Vif et droit, le volnay

1¢r cru Les Santenots (91/100, - . ]
®) aun cceurde bouche

ferme, une texture peu épaisse

et une matiére serree.

PC— 20 0
CORTON - CHARLEMAGNE
. Cru

DOMAINES

. www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
ALBERT BICHOT

Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com
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Notre palmares des meilleurs Moulin-a-vent, I'appellation du Beaujolais
digne d'un grand cru, a petits prix

ALBERT BICHOT - DOMAINE DE ROCHEGRES
Moulin a Vent 2019

La Maison Beaunoise Albert Bichot s’y est installée en 2014 et
cultive aujourd’hui 5,2 hectares. Le nez est assez bourguignon avec
des ar6mes de fruits noirs, rouges, |égérement compotés,
subtilement relevé d'épice et quelques notes végétales plaisantes
qui apportent une jolie complexité. Le vin est pur et soyeux, tendu,
soutenu par une belle acidité.

Note Le Figaro : 92/100

Domaine de Rochegrés Crédit photo : Flore Deronzier
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www.lexpress.com 24 déc. 2021

L'épatante maison de Beaune met i I'honneur ce premier cru de la Cote de Nuits. Le millésime exprime merveilleusement le
potentiel aromatique unique des grands pinots noirs. Griottes, cuir, épices, touches giboyeuses : aucune fausse note dans ce
vin qui s'achéve sur une finale ample et élégante.

Forbes

www.forbes.com 31 oct. 2021

Albert Bichot, Morey-Saint Denis 1 er Cru « Les Sorbets »
2018 : Bourgogne élégant et singulier

Situé en Cote de Nuits, le village de Morey-Saint-Denis est réputé pour ses grands
Pinots Noirs. Les vignes de la parcelle Les Sorbets sont situées a 250 meétres
d’altitude. Classées en Premier Cru, elles sont plantées dans des sols bruns argilo-
calcaires.

Le nez du Morey-Saint Denis 1 er Cru « Les Sorbets » 2018 s’ouvre sur des arémes
de griottes, complétés par des notes de cuir et un léger boisé. En vieillissant, le
bouquet aromatique évolue vers des nuances épicées et animales. En bouche, la
dégustation est parfaitement équilibrée : le vin offre des notes de fruits rouges et de
réglisse avant de laisser place a une finale ample et fruitée. A boire dés maintenant

ou a garder 5 ans, voire davantage.

Hiver 2021-2022
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Dégustateurs: Venise Seychelles, Laurie Matheson, Caroline
Furtoss, Denis Saverot, Pierre Citerne
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VOSNE-ROMANEE 1er CRU
LES MALCONSORTS
2019
Domaine du Clos Frantin

BEST IN SHOW: 97/100

Juillet 2021

Le titre supréme de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant
obtenu une médaille de platine. En 2021, il a été attribué a seulement 50 vins sur les 18 094

présentés au concours.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2021

Juin 2021

CORTON-CHARLEMAGNE
GRAND CRU Couleur pdle or blanc. Nez magnifique de créme de
Domaine du Pavillon e’ noix de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches.

Superbe concentration en bouche. Finale longue,

2019 ferme, minérale. Un superbe Grand Cru !

Apres avoir regu

« une médaille d’or,

« le trophée du Corton-Charlemagne,

« le trophée du meilleur vin blanc de Bourgogne,
« le trophée du meilleur vin blanc de France,

« le trophée du meilleur chardonnay du monde,

o le CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2019 remporte le
Trophée International du Meilleur Vin Bio.
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10 TROPHEES
k 7 MEDAILLES D'OR )

Mai 2021

TROPHEE INTERNATIONAL DU CHARDONNAY
pour le
CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU
Domaine du Pavillon 2019

de coco, melon, miel, tilleul et fleurs blanches. Superbe

} Couleur pale or blanc. Nez magnifique de creme de noix

concentration en bouche. Finale longue, ferme, minérale.
Un superbe Grand Cru !

TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE FRANCE
TROPHEE DU MEILLEUR VIN BLANC DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CORTON-CHARLEMAGNE
MEDAILLE D’OR

96 points

TROPHEE INTERNATIONAL DU PINOT NOIR
pour le
CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU

Hospices de Beaune Cuvée Cyrot Chaudron
2019

Belle couleur, parfums raffinés de petites baies, cassis,
} framboise avec une agréable touche d’épices. Elégant,

avec des tanins souples et une structure minérale enrobée
de généreux fruits noirs bien murs. Jolie note de poivre

blanc en finale.

TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE FRANCE
TROPHEE DU MEILLEUR VIN ROUGE DE BOURGOGNE
TROPHEE DU CORTON-CHARLEMAGNE
MEDAILLE D’OR

97 points
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PomMMARD 1% CRU LES RUGIENS Domaine du Pavillon 2019
TROPHEE DU POMMARD ET MEDAILLE D’OR
Bougquet miir, dense et concentré, notes de prunes et de fraise. Texture soyeuse. Fraicheur

et pureté. Le boisé est parfaitement intégré et équilibré. 96 points

MEURSAULT 1% CRU LES GENEVRIERES Hospices de Beaune
Cuvée Philippe le Bon 2019
TROPHEE DU MEURSAULT ET MEDAILLE D’OR ET

Un Meursault classique. Riche et moelleux avec des notes de fruits a noyau et de reine-
claude. Nez épicé évoquant des notes vanillées de fiit. En bouche, le vin a une magnifique
structure, une belle texture avec des notes de coing. Un vin doté d’un formidable potentiel
et d’une trés grande classe ! 96 points

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES Domaine du Pavillon 2019
MEDAILLE D’OR

Nez complexe aux notes de péche et de noix de cajou. Crémeux en bouche, longue finale

fraiche. Un grand vin blanc de Bourgogne. 95 points

VOSNE-ROMANEE 1°* CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2019
MEDAILLE D’OR

Magnifiquement parfumé. Notes de framboise écrasée, canneberge croquante, cerise
griotte, groseille. Bouche enrobée et souple aux notes d’épices, longue et persistante avec
des tannins mirs et soyeux. Parfaitement équilibre, agréable a déguster des a présent.

95 points

CHABLIS GRAND CRU LES CLOS Domaine Long-Depaquit 2019

MEDAILLE D’OR
Nez jeune et élégant aux notes fraiches d’écorce de citron vert. Bouche riche et
concentrée. On retrouve le citron vert en bouche, avec une belle acidité. Un trés beau vin.

95 points
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CREMANT DE BOURGOGNE
Albert Bichot, Pure blanc de blancs
Avec un tiers des vins de base vinifiés et
élevés en fifts, cette cuvée offre unnez
trés patissier aux notes de grillé, de café
moulu. Le tout est intense ef gourmand.
Les bulles trés fines soulignent la bouche
aux notes d'agrumes milrs, de fruits
blancs ef jaunes avec une belle
minéralité, Frais, il soulignera les aromes
fodés des fruits de mer. 23 €, cavistes.

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com



24 avril 2021

ALBERT BICHOT - DOMAINE DU CLOS FRANTIN

Gevrey-Chambertin Les Murots bio 2018

Attaque suave, soyeuse, délicate, bouche intense,
épicée, prolongée par une finale vive.

Note Le Figaro : 91/100

24 avril 2021
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L'ACTUALITE LIFESTYLE

25 mars 2021

Jordan Tissot / 25 mars 2021 /

Albert Bichot nous étonne avec
son tandem de cuveées estivales

Bourgogne Céte d’Or Clos Frantin Crédit photo : Flore Deronzier

ATapproche des beaux jours, La Maison Albert Bichot nous livre un duo d’exception. Deux
cuvées estivales, la premiére est ronde en bouche, le Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018
et le second est doux, c’est un Bourgogne Céte d’Or Clos Frantin Monopole 2018. Ce duo
parfait est la naissance d’'une maison de renom gui propose des longueurs exceptionnelles.

Pour la petite histoire, les cuvées Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018 et Bourgogne Cdte
d’Or Clos Frantin Monopole 2018 sont issues de deux micro-parcelles, dont les vignes sont
4gées de 20 ans en moyenne (I'une & Mercurey et Pautre a Nuits-Saint-Georges). A la fois sec
et doux, ce duo était fait pour se retrouver et offrir cette découverte aux amateurs.

Le Bourgogne Aligoté Champ Renard 2018 débute sa course. C’est un glorieux représentant de
la Maison Albert Bichot ! Ce terroir promet des vins élégants et empreint de richesse. Cette
cuvée libére au nez des parfums aromatiques de fruits & chair blanche et de fleurs sauvages.
A la fois toasté et délicat, il est accompagné d’une belle minéralité. La bouche, fraiche et
charmeuse révéle une trés belle tension qui se prolonge dans une longue finale minérale.
Récemment acquise par le Domaine Adélie, c’est 'une des 6 propriétés de la Maison Bichot, la
parcelle Champ Renard de 0.84 ha est située sur la commune de Mercurey.

Le Bourgogne Cdte d’Or Clos Frantin Monopole 2018 montre une autre tournure plus subtile.
C’est avant tout le premier pas vers le grand vin. Complexe et expressif, ce vin a été fabriqué
aprés une macération fermentaire en cuves bois thermorégulées, ’élevage s’effectue
pendant 9 mois en fiits de chéne avant d'étre prolongé 4 mois en cuves inox. C'est a ce
moment que 'on retrouve une réelle maturité. Cette cuvée 2018 offre un nez d’une helle
fraicheur aux ardémes de notes de cassis et de fruits rouges.
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13 grande interview

DEPUIS PRES DE DEUX SIECLES, LA MAISON ALBERT BICHOT EST UN MEMBRE
NOTABLE DU BIG FIVE DU NEGOCE BEAUNOIS. C'EST DIRE SI ALBERIC BICHOT
EST UN FIN CONNAISSEUR DE LA BOURGOGNE. IL NOUS EN PARLE

ALBERIC BICHOT |
« LA BOURGOGNE EST LA REGION

QUI SOUFFRE LE MOINS »

PROPOS RECUEILLIS PAR NICOLAS DE ROUYN PHOTOS MATHIEU GARCON

Vous étes le président de la maison Al-
bert Bichot, I'un des cinq grands négo-
ciants de Beaune. Comment la maison
a-t-elle passé I'année 2020 ?

C'est une année exceptionnelle et his-
torique, I'année de tous les dangers et de
toutes les remises en question. Comme je
suis d'un naturel optimiste, je dirais que
C'est aussi l'année de tous les rebonds. La
Bourgogne continue d'étre bénie des dieux.
Si I'on regarde le chiffre d'affaires global de
I'année, on constate une baisse d'environ 7
1 8 % pour le vignoble dans son ensemble,
coopérateurs, viticulteurs et négociants
confondus. Au printemps 2020, au moment
du début de cette crise, tout le monde en
Bourgogne aurait signé des deux mains
pour ce résultat. Est-ce qu'il y a un modéle
bourguignon de résilience, je ne sais pas.
Nous essayons de trouver des solutions.
L'offre de la Bourgogne reste quand méme
trés large. Certes, il v a les grands crus, les
noms connus et les climats célébres, il y a
aussi tous les autres, les macons, les chablis,
les bourgognes hautes-cotes et cote-chalon-
naise.

La Bourgogne est rassurante ?
Nous avons des petites récoltes depuis
quelques années. L'offre n'est pas colossale

et la demande est toujours la. Honnétement,
dans les crises importantes qu’on a vécues,
on voit que les consommateurs et les afi-
cionados de la Bourgogne reviennent aux
valeurs stres. Dans les faits, c'est la région
qui souffre le moins aujourd’hui. On ne fan-
faronne pas pour autant. Nous ne sommes
pas plus malins que les autres. La situation
est attristante, mais loin d'étre désespérce.

Les derniers millésimes permettent
cette position ?

2019 vient aprés un millésime magni-
fique en qualité et avec du volume. Ce
2018, toute la Bourgogne l'attendait depuis
dix ans au moins. En général, le millésime
2019 a produit de petites récoltes. Les
vignes ont souffert de la sécheresse et du
manque de pluie au cours de I'été. Le pinot
noir en a vraiment pati, avec une récolte
a peu pres inférieure de 20 % par rapport
a la moyenne. Qu'est-ce qu'une récolte
moyenne aujourd’hui ? On ne sait plus
trop. Si l'on fait une moyenne des dix der-
nieres années, 2020 est une des plus petites
récoltes pour les pinots noirs. Ils sont pour-
tant d'un trés bon niveau de qualité avec
des raisins sains, une superbe maturité sans
trop de sucre et d'alcool potentiel et des
équilibres qui s’avérent prometteurs.

« ON CONSTATE UNE BAISSE DE 7 A8 % POUR LE VIGNOBLE
DANS SON ENSEMBLE. AU DEBUT DE CETTE CRISE,
TOUTE LA BOURGOGNE AURAIT SIGNE DES DEUX MAINS

POUR CE RESULTAT. »

Dans ce contexte, la maison Albert Bi-
chot suit la tendance de la Bourgogne ?

Avec un léger mieux. Notre clientéle est
trés diversifice, c'est ce qui nous permet
d’'avoir une activité bien répartie. Aucun
de nos marchés ne pése 30 ou 40 % de la
totalité de notre chiffre d'affaires. C'est une
chance. Avant la crise de la Covid et I'im-
position de nouvelles taxes, les Etats-Unis
représentaient quand méme plus d'un quart
de toutes les exportations de la Bourgogne.
Historiquement, nos marchés ont toujours
Eté mieux répartis.

C’était une volonté commerciale ?

Je dirais que c'était plutét de la pru-
dence et un atavisme familial. De fait, a
une €poque, Nous n'avons peut-étre pas
éte suffisamment performants quand cer-
tains marchés I'étaient. Cependant quand
d'autres faiblissent brutalement, nous résis-
tons mieux. Evidemment, nous déplorons la
mise a l'arrét du marché de la restauration
francaise comme internationale. Mais nous
n'oublions pas nos amis restaurateurs. Nous
gardons leurs allocations en espérant qu'il
puisse ouvrir 4 nouveau le plus vite pos-
sible. C’est dur pour eux comme pour leurs
fournisseurs.

La maison Albert Bichot est inscrite
dans le paysage bourguignon depuis
tres longtemps.

Presque deux siecles. On fétera notre
bicentenaire dans dix ans. La maison a été
fondée par mon arriere-arriere-grand-pere
en 1831. A I'époque, elle était située 4 Mon-
thélie. Ce mest qua la fin du XIX® siecle
qu'on s'est installé 2 Beaune. La maison a
traversé de nombreuses crises, en particulier
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pendant la Deuxieme Guerre mondiale. Mon
grand-pere a perdu toutes les vignes, tout a
¢té vendu a la fin des années 1940. C'était
la troisieme fois que la famille perdait ses
vignes apres la crise du phylloxera et la Pre-
miére Guerre mondiale, quand le commerce
allait mal. La seule maniére de s'en sortir, a
I'époque, c'était de vendre le peu de terres
qu'on avait. Ce n'est qua partir des années
1960 que mon grand-pére et mon pére ont
souhaité revenir 4 cette aventure vigneronne,
en complément du négoce traditionnel. Nous
sommes des commercants depuis deux cents
ans, nous sommes devenus beaucoup plus
vignerons ces soixante derniéres années.

Votre vignoble en propre représente
quelle superficie ?

Aujourd’hui, c’est un peu plus de 105 hec-
tares répartis en Bourgogne. D'abord 4 Chablis,
avec le domaine Long-Depaquit. On y possede
une dizaine d’hectares de grands crus, dont
Moutonne en monopole. En cote de Nuits avec
le domaine du Clos Frantin et Chiteau-Gris, en
cote de Beaune avec le domaine du Pavillon,
en cote chalonnaise avec le domaine Adélie
et, plus récemment, en Beaujolais, a Moulin-
a-vent, avec le domaine de Rochegrés. Notre
idée, en reprenant |'histoire de ces domaines,
est de nous inscrire dans ce modele bour-
guignon de micro-parcelles avec des équipes
dédiées pour chaque domaine. On cherche 4
mettre nos domaines sous la signature Albert
Bichot tout en respectant leurs spécificités et
leurs terroirs. Le but, c'est de révéler chaque
terroir avec sa personnalité.

Vous vinifiez combien d’étiquettes ?

Nos 105 hectares de vignes représentent
61 terroirs et climats différents, embouteillés
avec leurs étiquettes propres. Pour la par-
tie négoce, C'est 4 peu pres la méme chose.
Pour tous nos grands crus, premiers crus
et “grands” villages, ce ne sont maintenant
que des achats de raisins, vinifiés dans nos
propres cuveries. Ca peut étre une cuvée de
quinze ou vingt piéces, soit 4 peu prés 6 000
bouteilles, mais aussi des petites parcelles
qui ne feront que trois pieces, environ 900
bouteilles. Notre but ultime avec ce travail
n'est pas d’ordre strictement économique. La
mosaique des terroirs bourguignons, unique
au monde et reconnue par |'Unesco, c'est

a3 grande interview

1 240 climats dans une toute petite région
viticole. Quand on parle d'archétype d'une
viticulture de terroirs, on parle de la Bour-
gogne. En 2 000 ans, le travail de 'homme a
faconné, créé et révélé ces micro-parcelles.
Ce n'est pas du marketing, c'est la réalité des
terroirs. J'en veux pour exemple le clos des
Maréchaudes, 4 Corton. C'est un monopole
de deux hectares que nous avons le privi-
lege de posséder et de cultiver. Ce clos se
partage entre un hectare et demi d'aloxe-cor-
ton premier cru “Clos des Maréchaudes” et
un demi-hectare de corton grand cru “Clos
des Maréchaudes”. Est-ce du du marketing ?
Non. Il y a bien une séparation géologique,
le terroir n'est pas le méme. Au milieu de
cette parcelle, entre le haut et le bas, il y a
un décrochement, une sorte de marche, la
roche-mere affleure beaucoup plus. Il y a
effectivement plus de calcaire 4 ce niveau.

C’est pour cette raison que vous pro-
posez le chassagne-montrachet premier
cru Vide-Bourse ?

Oui, parce qu'on explique que c’est un cli-
mat situé juste en dessous de la parcelle du
batard-montrachet. Une petite parcelle non
classée en 1936 par I'Inao, mais pourtant trés
bien placée. Méme cas de figure a Vosne-
Romanée avec le premier cru Malconsorts.
Cest I'un de nos fleurons et I'un de nos vins
iconiques. En Bourgogne, il suffit souvent de
faire un pas pour que les terroirs changent.
Les moines ont identifié cela d'une maniere
tout a fait empirique sur une trés longue
période d'observation. C'est assez impres-
sionnant et époustouflant. Quand on carotte
ou quand on fait des études de sols, on dé-
couvre qu'il n'y a pas d’erreur. Les moines ne
se sont jamais trompés.

Combien coute une bouteille de ba-
tard-montrachet ?

Chez un caviste, ca va de 190 a 800 euros.
Le prix dépend beaucoup de la reconnais-
sance du producteur et de la capacité du
consommateur a4 vouloir la bouteille ou a
spéculer.

Et le chassagne-montrachet, mitoyen
du batard ?

C'est cing a six fois moins cher, entre 60 et
70 euros environ.

« QUAND ON PARLE D'UNE VITICULTURF DF TERROIRS,
ON PARLE DE LA BOURGOGNE. EN 2000 ANS,
L'HOMME A FACONNE, CREE ET REVELE

CES MICRO-PARCELLES. CE N'EST PAS DU MARKETING,
C'EST LA REALITE DES TERROIRS. »

Chateau-Gris, c’est une histoire éton-
nante. Vous nous racontez ?

C'est un vignoble trés pentu de trois
hectares, planté en terrasses, situé a Nuits-
Saint-Georges. Ce qu'on appelle « une pe-
tite folie », construit en 1805, pendant une
crise économique importante a I'époque. Le
propriétaire a agi comme un méceéne, il a
fait construire pour donner du travail aux
hommes du village. A I'ceil, c'est un peu la
Cote-Rotie de la cote de Nuits. L'essentiel
est planté en pinot noir. Il y a une parcelle
de 70 ares, située dans une combe tout en
haut du domaine qui n'était pas plantée
jusqu'a récemment, aujourd’hui plantée en
chardonnay. Avec, on fait 4 peu prés 2 000
bouteilles par an d'un nuits-saint-georges
blanc (1,5 % du vignoble de l'appellation
nuits-saint-georges  est en chardonnay,
NDLR). Pour le pinot noir, c'est assez amu-
sant, chaque terrasse a un sous-sol géolo-
gique différent. Plus on monte sur le coteau,
plus on est sur du calcaire dur. Dans nos as-
semblages, C'est trés intéressant de consta-
ter les spécificités des terrasses ou la terre
est legerement plus profonde et celles ou le
sol est plus minéral.

Le bio, c’est un sujet ?

Oui. Aujourd’hui, tous nos domaines,
en Cote-d'Or comme en cdte chalonnaise,
sont cultivés en agriculture biologique cer-
tifice. Tout le domaine Albert Bichot est
en bio. Nous sommes la maison qui offre
la plus large gamme de vins bio de Bour-
gogne, avec 47 étiquettes. C'est une fierté.
Cette démarche a commencé au milieu des
années 2000. C'est le sens de ['histoire et
du respect de la terre. La vérité de la Bour-
gogne, on la connait. C'est ce qu'on a sous
nos pieds, c'est le sous-sol. On peut suppo-
ser que continuer 4 le polluer avec des pro-
duits chimiques n'est pas une bonne chose.
Est-ce que les vins sont meilleurs ? On ne
peut pas l'affirmer. On constate simplement
qu'ils ont plus de pureté et de précision.
L'enracinement se fait différemment, du fait
d'une culture de la terre qui cherche a évi-
ter les tassements des sols. La vie du sol
est beaucoup plus forte. Si on veut vraiment
révéler I'identité d'un sol, il faut inciter les
racines a aller plus profond.

Tous vos confreres, les grands négo-
ciants de Beaune et de Nuits, ont fait des
choix de développement qui les ont em-
menés en Amérique, sauf Louis Latour.
Jadot, Drouhin, Bouchard sont en Ore-
gon. Faiveley en Californie. Et vous ?

Rien n'est jamais exclu. Notre développe-
ment privilégie pour l'instant la Bourgogne.
Aux Etats-Unis, nous avons créé notre propre
filiale d'importation et de distribution, avec
une équipe de huit personnes a ce jour. B
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N°63 /2020

N°65 /2021

MAISON ALBERT BICHOT CREMANT PURE
Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs. L'élevage de la cuvée est

principalement effectué sous bois, processus d’exception pour les
grands effervescents. Les bulles sont tres fines et régulieres. Des notes
délicates de fleurs blanches et une agréable minéralité composent le
nez de cette cuvée. En bouche, vivacité et fraicheur rythment la
dégustation. Accord : apéritif de féte, plateau de fruits de mer ou
sabayon de fruits rouges.

BOURGOGNE ALIGOTE CHAMP RENARD 2018, DOMAINE ADELIE
Issue de la parcelle Champ Renard a Mercurey, cette cuvée 100%

Aligoté met en avant un cépage ancien typiquement bourguignon
longtemps négligé ! Le nez évoque les fruits a chair blanche et les
fleurs sauvages. L'attaque en bouche est fraiche et pleine de
caractéere. On y retrouve des fruits intenses et gourmands qui
s'équilibrent avec une touche de minéralité. Accord : crevettes a la
plancha, cabillaud et son tian de légumes.
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I i \ b Luxe / #Vins
Or es Vins : Nos Coups De Coeur Pour La Fin D’Année

" Katya Pellegrino
Editrice et Fondatrice de Luxe-magazine.com ,la magazine digital dédié au Luxe
et & Art de Vivre depuis zoo4, disponible en frangais, anglais et chinois.

www.forbes.com 22 novembre 2020

Domaine du Clos Frantin/ « Les Murots » 2018 : Des tanins fins et
persistants

Ce domaine situé i Nuits-Saint-Georges au cceur de la C6te de Nuits, terre de
prédilection du Pinot Noir couvre 7,3 hectares de vignes, certifiées « agriculture
biologique » depuis 2012. Une autre pépite de la talentueuse équipe de la Maison
Albert Bichot.

L’élevage, pendant environ 15 mois, de ce Gevrey-Chambertin s'effectue lui
entiérement en flits de chéne, dont environ un tiers de fiits neufs. Le nez porte sur
les fruits rouges et noirs bien miirs complétés par des notes boisées et épicées. En
vieillissant, le vin dévoile des notes animales, de musc et de fourrure. Gourmand et
velouté, ce vin est soyeux, tannique et bien équilibré.

Domaine du Pavillon/ Clos de Magny 2018 : L'étoffe des grands
Meursault

L'un des joyaux blancs certifié bio de cette appellation mythique prestigieuse de la
Maison Albert Bichot, I'un des plus grands noms de la Bourgogne.

Généreux, son nez révéle des notes de prune/poire, miel et tilleul. En bouche, le vin
doré se montre puissant, équilibré et dense, avec des saveurs briochées épicées. La
finale est longue et trés aromatique.
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Chablis Grand Cru
Moutonne 2018
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Sous le blason Albert Bichot, on retrouvera les vins de six domaines : Long-
Depaquit a Chablis, le Clos Frantin et Chateau-Gris en Cote de Nuits, le
Domaine du Pavillon en Cote de Beaune, le Domaine Adélie en Cote
Chalonnaise et le Domaine du Rochegres en Beaujolais. Chacune de ces
structures possede son propre outil de vinification et des équipes dédiées,

placées sous la houlette du directeur technique général, Alain Serveau.

Les vins : des blancs consensuels et soignés, dominés par un boisé qui
libere de petites notes de glace a la pistache, et des rouges fins, qui se
montrent eux aussi marqués par des touches lardées et fumées.

MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES Domaine du Pavillon 2018
91/100
Bouche plus vive que charnue, qui devrait aller loin en terme d’équilibre.

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2018

93/100

Construit dans le méme esprit, il faut lui laisser le temps de déployer ses
ailes.

POMMARD CLOS DES URSULINES Domaine du Pavillon 2018
89/100
Un Pommard qui plaira au plus grand nombre avec de la fraicheur en

bouche, de jolis tanins fins.

VOSNE-ROMANEE 1% CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2018
91/100
Il offre une trame typée, un nez de fusain qui s’estompe avec I’aération.

CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU Domaine du Clos Frantin 2018
93/100
Grand vin de garde, il est bien équilibré par la richesse de son fruit.

ECHEZEAUX GRAND CRU Domaine du Clos Frantin 2018

93/100

Le plus beau vin de la série, magnifié par une bouche douce et gracieuse,
une belle sensation de douceur due a des tanins parfaitement mirs.
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Maison beaunoise bien connue, Albert Bichot est propriétaire a
Chablis du Domaine Long-Depaquit, établi sur une prestigieuse
palette de crus, dont le grand cru La Moutonne en monopole,
bénéficiant de I'exposition la plus solaire de I'appellation. Les vins
expriment souvent une rondeur et une générosité qui les rendent

accessible jeunes.

Les vins

CHABLIS Domaine Long-Depaquit 2018

89/100

Matiere saine, généreuse mais équilibrée dans le précoce Chablis,
qui fait une trés honorable entrée de gamme.

CHABLIS 1¥° CRU MONTMAINS Domaine Long-Depaquit 2018
92/100
Profil frais et sain qui séduit par son intensité et sa droiture.

CHABLIS 1% CRU LES VAUCOPINS Domaine Long-Depaquit 2018
92/100

Nez de coquille d’huitre, vin ample et accessible prolongé de
saveurs de poivre blanc.

CHABLIS GRAND CRU LES BLANCHOTS Domaine Long-Depaquit 2018
94/100

Belle fraicheur anisée, matiére nuancée et pure, a I’allonge
lancinante : I'austérité raffinée du cru est perceptible.

CHABLIS GRAND CRU LES PREUSES Domaine Long-Depaquit 2018
93/100
Notes un peu beurrées au nez, matiére patinée et lisse.

CHABLIS GRAND CRU LES VAUDESIRS Domaine Long-Depaquit 2018

94/100

Saveurs de zeste d’agrumes et d’herbes séchées dans I'imposant
Les Vaudésirs, vin ferme doté de mdche et de bons amers en finale.

CHABLIS GRAND CRU LES CLOS Domaine Long-Depaquit 2018
94/100

Convaincant, nerveux et tonique, richement doté en extrait sec,
avec une finale caillouteuse et persistante. Intense, pénétrant,
vigoureux.

CHABLIS GRAND CRU MOUTONNE Domaine Long-Depaquit 2018
95/100

La Moutonne surpasse ses pairs en profondeur et en intensité. Le
caractére solaire du millésime reste trés contenu dans ce vin de
grande garde.
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INTERNATIONAL WINE CHALLENGE
2020

2 TROPHEES
8 MEDAILLES D’OR

Novembre
2020

TROPHEE INTERNATIONAL
DU MEILLEUR VIN BIO

TROPHEE DU MEILLEUR VOLNAY

MEDAILLE D’OR

pour le VOLNAY 1% CRU LES SANTENOTS
Domaine du Pavillon 2018

GRANDS-ECHEZEAUX Domaine du Clos Frantin 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

EcHEZEAUX Domaine du Clos Frantin 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

VOsNE-ROMANEE 1°° CRU LES MALCONSORTS Domaine du Clos Frantin 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

MOREY-SAINT-DENIS 1°% CRU LES SORBETS 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

CORTON-CHARLEMAGNE GRAND CRU Domaine du Pavillon 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

MEURSAULT 1% CRU LES CHARMES Domaine du Pavillon 2018
MEDAILLE D’OR
95 points

BEAUNE 1% CRU CLOS DES MOUCHES Domaine du Pavillon 2018
MEDAILLE D’OR
95 points
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ECHEZEAUX GRAND CRU 2018
2 0 2 O Domaine du Clos Frantin
BEST IN SHOW : 98/100
Seul vin de Bourgogne
récompensé dans cette catégorie

Septembre 2020

Le titre supréme de « BEST IN SHOW » récompense les plus grands vins parmi ceux ayant
obtenu une médaille de platine.

Il a été attribué a seulement 0.3% des 16 518 vins dégustés lors du concours.

MEDAILLE DE PLATINE : 97/100 MEDAILLE DE PLATINE : 97/100 MEDAILLE D’OR : 95/100
Vosne-Romanée 1er Cru Fixin 1er Cru Meursault 1 Cru
Les Malconsorts 2018 Clos de la Perriere Les Charmes 2018
Domaine du Clos Frantin 2018 Domaine du Pavillon
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. Albert Bichot s’affiche en bio sur
ML LN le millésime 2018

— Autenr

. e - . Jean-Michel Brouard
Article publié le 3 juillet 2020 sur www.terredevins.com

ruit d’'une démarche initiée depuis prés de 20 ans, les cuvées
des domaines de Cote d’or et de Céte chalonnaise de la
maison beaunocise sont désormais certifiées bio.

C'est une puiszante lame de fond qui ne cesse de prendre de l'ampleur
depuis des années. La prize de conscience de la nécessité de cultiver
differemment, avec une attention sincére au vivant et a la terre qui le porte.
Cui mais woila, en avoir conscience, c'est hien, le faire c'est mieux et |e faire
savoir, c'est nécessaire. Motamment aupres des clients du monde entier qui
voient souvent dans les labels hio une condition d'entrée sine qua non sur
leurs marches. C'est hien dans cette optigue que la maison Albert Bichat a
decide d'afficher désormais sur les vins de certains de ses domaines ce
sezame. Le tout, sans trompette ni fanfare. "Mous n'allons pas vous dire
gue les vins bio sant meilleurs, ils sont simplement le temoignage d'une
orientation pour une witiculture durable” confie Albéric Bichot, Béme
generation a la téte de I'entreprise fondee en 1831, "Le hio constitue une
voie parmi d'autres pour y parvenir”. Depuis deux decennies, le travail des
sols a ete entierement restructure, labours et griffages ayant notamment
repris leur place ancestrale. Pour le regisseur Christophe Chauvel, cet
engagement conduit & "davantage d'expressivite et de differenciation des
vins". La philozophie genérale, elle, reste inchangée avec des vwins qui
presentent plutdt des profils delicats.

Un millésime 2018 de helle facture

La maison Bichot organisait recemment une e-degustation pour pauvair
justement présenter certaines de ses cuvees bio sur 2018, Parmi elles,
certaines de Cote chalonnaise du domaine Adelie. Un Mercurey hlanc "les
Champs-Michaux" d'une approche facile, pas tres complexe mais d'une
interessante rondeur portee par des notes florales et d'agrumes. Un vin
provenant d'une parcelle a2 350 metres d'altitude orientée nord-ouest qui lui
permet de conserver une fraicheur appreciable en fin de bouche. Le
Mercurey ler cru rouge "Champs Martin® retranscrit pour sa part la
generosite de cette parcelle salaire, avec un fruité mir et une matiére
relativernent dense.

'l ne fallait retenir gue 2 cuvees, une de chague couleur, nul doute que le
EBeaune "Clos des Mouches” blanc aurait droit de cité. Situe en altitude (330
metres), en miliewhaut de coteau sur un sous-sol d'argile presque
affleurant, il s'avére profond et complexe au nez en dépit d'un boise encore
un peu present. De la matiere en bouche et surtout une finale pleine d'eclat
dotée d'une allonge magistrale. Une trés jolie reussite. Tout camme le
Vosne-Fomanee Ter cru*les Malconsorts" du domaine du Clos Frantin, Un
nez entétant qui évalue en permanence dans le verre, oscillant entre floral,
epices et fruits noirs frais. Le toucher de bouche est d'un beau soyeux en
attague mais ne pensez pas le hoire de suite. Iy a de la matiere ici et il lui
faudra au maoins &6 ans pour s'assouplir,
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14 mai 2020

La sélection | Du bio et du caractere

BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS 2018 - ALBERT BICHOT
Du bio chez Albert Bichot

Le Domaine Albert Bichot dévoile sa cuvée bio de I'appellation Hautes-Cotes
de Nuits et produite a partir d’achats de raisins bio, en blanc (2018).
Provenant des plateaux et coteaux culminant jusqu’a 400m d’altitude, la
cuvée présente une trés grande fraicheur en bouche. Des notes de prunes et
de mirabelle s’invitent également lors de la dégustation.
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L' alchimiste de Beaune
Un céte-de-nuits-villages qui puise sa matiére légérement fumeée dans guelques parcelles situges a

Brochon [proche de Gevrey-Chambertin] et 4 Corgoloin [proche de Nuits-Saint-Georges]. Nez fruite,
bhonne acidité, tension en bouche et finale précise, voila la formule du rouge digeste par une maison
d'expérience.

Maison Albert Bichot, cdte-de-nuits-villages 2007
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PAS D'AGRICULTURE SANS CULTURE D'ABORD, PAS DE GRANDS VINS SANS
ATTACHEMENT A UNE CIVILISATION, CELLE DES « CLIMATS ».

[étage, sur la gravure ancienne accrochée au mur du

couloir qui méne a son bureau, il a pointé sur le

grand paysage de la ville aux toits entremélés un clo-

cher reconnaissable entre mille : “Je suis né la, pas a

Beaune, aux Hospices de Beaune !" souligne Albéric Bi-

chot, fier de cette appartenance charnelle 4 la capi-
taleviticole dela Bourgogne. Le patron dela Maison Bichot, vi-
gneron et négociant de la cote, a grandi 13, planté au sommet
des ramures du grand arbre de sa famille qui remonte jusquen
1214 et sestinstallée en Cote-d'Or en 1350. La maison de vin
tutfondéeen 1831 par Bernard Bichota Monthélie. Dans cette
lignée, la place dAlbéric est ménagée en haut a droite de I'im-
mense arbre généalogique, surune branche reliée autronc fon-
dateur par 22 générations, appartenance rassurante, précieux
viatique, force de séve qui traverse sa vie : “‘Clest une joie profonde
détre ainsi a sa place, fermement ancré et libre. Il est des dettes légéres
que lon est heureux de porter ; mes ancétres, mes parents ont rendu
mes jours heureux, je fus un enfant aimé.”

Ils sont la dans l'escalier, tous peints par les meilleurs portrai-
tistes de leur époque. Agathe Moyne, la sceur hospitaliére qui
consacra savie a soigner les pauvres dans la grande salle auxlits
clos des Hospices de Beaune au siécle des Lumieres, sous Na-
poléon et aprés que les ailes de l'aigle impériale se furent re-
pliées. On trouve plus haut Bernard, le fondateur de la maison,

Hippolyte son fils, le premier a acheter des vignes a Volnay, Al-
bert I du nom, celui qui installe la maison 4 Beaune en 1912
dans I'hotel particulier du 6, boulevard Jacques-Copeau ot elle
siége toujours. On rencontre “Albert II", né avec le xx° siécle, qui
fitmerveille au grand export. Dansl'un des salons, quatre portes
XVIIFF surmontées de trumeaux, chéne et olivier sculptés, fontal-
lusion aux conquétes de l'audacieux Albert, quatre visages de
femmes associés a quatre animaux symboliques, ' Europe et
son cheval, [Amérique et un ornithorynque, I'Asie et [éléphant,
IAfrique et le lion. Ses quatre fils, Albert, Bernard, Bénigne et
Jean-Marc poursuivront le chemin, fidéles a léthique familiale
détendue par Albéric depuis 1996 : pas dagriculture sans culture
dabord, pas de grands vins sans attachement a une civilisation,
celle des “climats” repérés par les moines.

Les Bichot, anoblis en 1629, occupérent d honorables posi-
tions en Auxois 4 Chateauneuf, petit hameau dominé par son
admirable chiteau dont on apercoit les élégantes tours en glis-
sant surlautoroute de Paris 3 Beaune, dressé sur sa colline verte
et fraiche ou paissent lentement les troupeaux clairs de charo-
lais pensifs. Dans les archives de la bibliothéque municipale de
Dijon on trouve trace d'un Bichot capitaine-chitelain, d'un
autre controleur du grenier a sel, d'un conseiller an Parlement,
d'un vicomte-maieur — nos anciens maires — et, en 1793, dun
commissaire de la République.
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Au domaine du
Pavillon, dans
lefameux Clos
des Ursulines.

« FAIRE LES VINS DE L'ELITE SEULEMENT SERAIT MANQUER A LA CULTURE DE
“MA” BOURGOGNE, CELLE DE UAUTRE ACCUEILLI, DE 'LENTENTE HARMONIEUSE. »

“A La Bussiére-sur-Ouche, précisent les documents, a main
gauche, lon remarque une maison fort bien conservée. Au-dessus dela
porte se détache un médaillon rectangulaire taillé dans la pierre de
Bouhey ; au centre, une biche repose, pattes croisées surun os [ biche-os
=Bichot| ; depart et dautre dela téte mutilée, dewcx initiales |. B, celles
de Jehan Bichot qui occupait cette maison en 1588." La biche est
lembléme de la famille, elle siége au frontispice des étiquettes.
L'héraldisme évoque “surfond dazur, la biche passante aux trois sa-
pinsenglandés d or rangés en face”, C'est ce blen que lon retrouve au
salon des portraits sur la tapisserie que Bernard, pére d'’Albéric,
fit tisser a Lyon auxateliers de la manufacture Prelle.

Partout, des souvenirs relient au passé, engagent lavenir: le
premier dentre eux, dans son bureau, signe la philosophie de la
vie dAlbéric Bichot, une pagaie de bois : “Clest le rappel constant
de I'effort, vertu que jignorais dans les commencements heureux de
lexistence ot tout m¥était donné.” A 18 ans, une longue traversée
en canoé dans le sud du Québec, au péril de sa vie, constituera
un danger majeur partagé avec trois amis, apprentissage de la
fraternité, de la solitude, de I'égoisme aussi, une de ces expé-
riences fondatrices qui forgent les grands dirigeants. Il y a aussi
un portrait dAlbert, peint par Mouret, un livre a lamain dont e
titre dit tout du destin de la famille : LAme dirvin ; un menu daté
du § septembre 1934 évoque un repas ou ‘il fut servi, sur le
consommeé riche, le Bitard-Montrachet 1929, sur le coq au vin au

chambertin, le Corton 1928, sur le fromage de Citeaux, Les Amou-
reuses Musigny 1919”....

Dans un coin du document, une enluminure malicieuse re-
présente une jeune femme accorte versant a boire un nectar
prometteur a un vieux sage entouré de livres quien accepte l'of-
frande : ‘Ceest la jeunesse un peu folle, la joie de vivre qui rend hom-
mage d la sagesse et au savoir. On ne sait qui des deux est le plus heu-
reux, les deux sans doute, cest lallégorie de ma Bourgogne”, précise
Albéric, dessinant la philosophie de la maison et des vins
quelle propose, éclairés dun raffinement accessible a tous, ins-
pirés par cette terre multiple résonnant de la pluralité des ter-
roirs, polyphonie fascinante des “climats”.

Clest en parcourant la cuverie Colbert rachetée 3 Bouchard
Pére & Fils en 2005 que l'on prend la mesure du puissant désir
de faire bon et beau pour tous en tenant ce quAlbéric Bichot
appelle sa double promesse : “'y mets mon nom et celui d'un lieu.
Ici nous vinifions les appellations régionales, les vins de la diversité
sans lesquels nous wexisterions pas. Faire les vins de [€lite seulement
serait manquer a la culture de ‘ma’ Bourgogne, celle de lautre ac-
cueilli, de lentente harmonicuse.”

Dans le chai, coeur du négoce aftectif et militant, “locomotive
humaine, identitaire et économique”, on regoit les raisins rouges,
des raisins blancs et les motits blancs adressés par la centaine
dapporteurs liés par un contrat, le seul qui vaille, celui de la
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Cyrille Jacquelin,
enologue et adjoint
d’Alain Serveau
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confiance réciproque : “Si nous exprimons nos exigences, elles sont
comtmunes @ tous, HOUs recevons réguhérsmsur les vigherons pour
leur faire découvrir leurs vins, nos vins. Je suis aussi fier de nos
45 000 bouteilles de pinot noir Secret de famille que de nos riche-
bourgs.” A Colbert, pas une pompe, tout le systeme de récep-
tion des grappes et découlement des jus est gravitaire. Chacun
des gestes est fondé surle respect de celui quiboira, devoir car-
dinal cependant impossible 2 honorer sans cette attention aux
hommes qui cultivent la vigne, “habitent” les chais. A chaque
poignée de main du “patron”, c'est la qualité des sourires ren-
dus, lesvisages éclairés qui en attestent : “Que serais-je sans eux 2"
glisse pudiquement Albéric. On croise Alain Serveau, Thomme
de confiance’, directeur technique de la maison, Christophe
Chauvel, "le gardien du temple de la nature”, venu s'informer in
vivo des résultats des efforts déployés a la vigne.

A chaque étape de la réalisation, le soin est d'une attention
sensible, quelle que soit la hiérarchie des provenances des
350 hectares des vignes des “non-domaines” — Albert Bichot
préfere cette expression au mot négoce dontil sent dans lesprit
du public une nuance de réserve péjorative — ou des proprié-
tés : domaine Long-Depaquit, 65 hectares a Chablis, domaine
du Clos Frantin a Nuits-Saint-Georges pour 7,3 hectares dont
3,9engrandscrus, Chiteau Gris, ses Terrasses de 70 ares et son
monopole sur 2,8 hectares, domaine du Pavillon 3 Pommard

pour 15 hectares dont le Clos des Ursulines et ses 4 hectares,
domaine Adélie a Mercurey, 4,5 hectares, enfin le domaine de
Rochegres, 5,2 hectares en Beaujolais sur les grands terroirs de
Moulin-a-Vent.

Christophe Chauvel étend son regard sur le vignoble des ap-
porteurs : ‘Nous maitrisons ensemble les rendements et choisissons
la date des vendanges, pour le reste ils conduisent le végétal dans lexi-
gence et un soin responsable, je leur fais confiance.” Sur les terroirs
des propriétés, lagriculture biologique sexerce sur 35 hectares
devillages, premiers crus et grands crus. La pensée vigneronne
développée par Christophe Chauvel auprés de ses équipes, sur
les deux sites du domaine du Pavillon 8 Pommard et du do-
maine du Clos Frantin a Nuits, tient en trois mots : “respect, équi-
libre et diversité”. Albéric Bichot ajoute : “Pas de certitudes gravées
dans la pierre. Pour paraphraser Descartes, nous sommes phttﬁt
dansledoutoergosum.... "

La grande traversée des vignes de Bourgogne est un éloge
de léclectisme : & Chablis 6 premiers crus, 5 grands crus et le
monopole grand cru La Moutonne ; au long des deux cotes,
Chambertin grand cru, Clos-de-Vougeot grand cru, Eché-
zeaux grand cru, Richebourg grand cru, Chambolle-Musi-
gny; s'ajc-ute une impressionnante série de monopoles avec
Chateau Gris Les Terrasses, Corton grand cru Clos des Ma-
réchaudes, Aloxe-Corton premier cru Les Maréchaudes,
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ECHEZEAUX DU DOMAINE DU CLOS FRANTIN
HIVER 20162017 Appellation : Echézeaux grand cru

Classement: grand cru

(Géologie: parcelle située sur le climat « Les Champs
Traversins » sur des sols bruns calcaires trés
caillouteux

Culture: viticulture biologique certifiée Ecocert
Cépage: 100 % pinot noir

Superficie: 1 ha

Production: 4100 bouteilles/an en moyenne
Rendement: 31 hi/ha en moyenne

Age moyen des vignes: 35 ans

Taille: Guyot simple

Densité de plantation: 9800 pieds/ha

Vendanges: manuelles en petites caisses

Temps de cuvaison: 25 jours en moyenne

Elevage du grand vin: 17 mois en moyenne en fits de
chéne (50 4 70 % de flts neufs)

Autres vins: Domaines Albert Bichot (Bonnes-Mares,
Chambertin, Chambolle-Musigny, Clos de la Roche,
Corton-Charlemagne...), Domaine du Clos Frantin
(Chambertin, Richebourg. ..}, Domaine du Pavillon
(corton Clos des Maréchaudes, pommard Clos des
Ursulines. ..}, Domaine Long-Depaquit, Chateau Gris,
Domaine Adélie, Domaine de Rochegras.

Les millésimes preferés d’Albéric Bichot

w2010 et 2005 : de grands millésimes classiques qui
ont donné naissance a des vins complexes, concentrés
gt trés élégants. »

Ses vins preferes

« Les vins de |a vallée du Rhine, notamment les
crozes-hermitage et les hermitages. Le chateauneuf-
du-pape Cuvée des Célestins d'Henri Bonneau. Les
meursaults du Domaine Michel Bouzereau. Les grands
pinots noirs d'Autriche et d'[talie du Nord. »

PRRCHATEMONERE:
Iermars 2017

www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE
Tél. 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne@albert-bichot.com 7/7








