COCKTAIL

Ah!
que la Villa

est belle ==

Terrasse chic et blanche, bar ambiance
boisée plus Steinway, salle a manger

d’'une sorte de néo-haussmannien revisite...
LaVilla, 4 deux pas des Champs, trouvera
son public: celui des amateurs

5 CL D'APPLE JACK CHEZ LAIR'DS '
2 CL D'UN SIRDP DE CANNELLE
MAISON 2

2 CL DE CITRON JAUNE PRESSE

d’ambiances. Et bien entendu de jolies
créations dans le verre 4 Martini.

Fabien Lombardi, chef barman du lien,
nous en a concocté une, de jolie création.

Du haut de ses 24 ans, voici...
La Villa, 37, avenue de Friedland, Paris VIII®,
tél. : 01 82 28 75 08. Semaine de 9h &4 2 h, week-end

jusqu'a 4 h. Cocktails : 14-16 €.

(1) UAPPLE JACK EST UN ANTIQUE BOURBON DU KENTUCKY

AROMATISE A LA POMME !

(2) FAIRE INFUSER PREALABLEMENT LA CANNELLE DANS
UN VERRE DE SIROP DE SUCRE A CHAUD.

YOSNE-KROMANEE

Premier Crie - es Malconsot

@ ALBERT BICHOT

otez Bichot !

A PLUS MECONNUE
NEGOCE BO

A SE FAIRE CC

POURBIS €

VOSNE-ROMANEE

« LES MALCONSORTS » 2007
C'est quoi ? Valeur sdre.

Raobe : transparente, Nez .
framboise mlre. Bouche : trés
structurée, grande longueur.
Conserver deux ans minimum.
Avec quoi ? Lapin

au champagne.

POURTI€

PINOT NOIR « SECRET

DE FAMILLE » 2007

C'est quoi ? Un pinot « signé »
tres original ; robe profonde,
tannins déja fondus, bouche
charnue, ample. Prét a boire.
Avec quoi ? Des saint-jacques
poélées a la mangue.

POURTZE

CREMANT BRUT RESERVE
(DE BOURGOGNE,
EVIDEMMENT)

C'est quoi ? Beau et simple
vin d'apéritif : rectiliagne,
onctueux, un semblant
d'arémes brioches.

Avec quol ? De grosses
crevettes pimentées sautées,

GUIGNO
INNAITRE. ELLE A RAISON |

VMIAISONS DE

NNE, ALBERT BICHOT,

La Bourgogne vous fait
flipper ? Allez visiter
de notre part — dans
les rayonnages des
cavistes — un certain
Albert Bichot. Cette
maison familiale, dont
Albéric est 'actuel
descendant-dirigeant,
est la plus discréte

des grandes sociétés
de négoce
bourguignonne,
comme Latour

ou Jadot. Au menu:
grandes références
admirablement
travaillées et entrées
de gamme sans chichi.
Voici trois exemples
aretenir.

Maison Albert Bichot,

tél. : 03 80 24 37 37, www.
bourgogne-bichot.com,
chez Lavinia, Wine&Co,
1855.com, et Nicolas.

TOP TOQUES

Le meilleur
et le pire|
du mois

MEILLEUR BISTRONOMIGUE

RiNO

Venu de la Gazetta, un jeune chef
italien s'active, entre comptoir et
micro salle, a sortir une épatante
cuisine du spontané (maguereau
tomates oignons yaourt, merlu
blettes et huile d'olive...). Impec’ !
46, rue Trousseau, Paris XI*,

tél.: 0148 06 95 85. Menus 418 et 22€
(déj), 38 et 50 € (din).

MEILLEUR CANNES 2010

LA TRATTORIA

S. PELLEGRINO

Entre deux saltos mondains,

le voir et 'étre vu festivalier
devrait trouver a amuser son
estomac l'instant de cette table
éphemére orchestree par
quelgues pointures de la scéne
culinaire transalpine.

6, rue Teisseire, Cannes (06). Tlj. Du
13 au 23 mai, de 12 h 417 h. Menu 4 60 €.

MEILLEUR PIZZA

GREENPIZZ

Sous la houlette d'un certain
Giesbert (fils de FOG), une
échoppe vaguement bobocrate
réactivant le genre pizzaiole sous
influence bio. Pigce maitresse :
la « all green » gavée de pesto,
roquette, petits pois frais...

8, rue Cadet, Paris IX°, tél. : 01 48 00
03 29. Formule 4 9,90 et 16,50 €.

MEILLEUR D'EN HAUT

CHATEAU,

DE LA CHEVRE D’OR
Apres ses années Crayéres a
Reirms, Didier Eléna renoue avec
la Riviera. Compositions sur mesure
et grand genre délicatement
obnubilés par la Méditerranée,
Fatalement nous avec !

Rue de Barri, Eze-Village (06),

tél. : 04 92 10 66 66. Env. 100 €.

MEILLEUR « QUI EST QUT ?»

Bus PALLADIUM

Triste nostalgie entre bacon

et burger a l'étage de I'ex-boite
fétiche des sixties.

O ? Hum, hum, quelque part rue
Fontaine, Paris IX°.

MEILLEURS A SUIVRE...

Les Ambassadeurs du Crillon
(place de la Concorde, Paris VIII®)
désormais cornagué

par Christopher Hache, la tres
attendue Régalade Saint-
Honoré de Bruno Doucet (150,
rue Saint-Honoré, Paris |*7)

et le « diner » chic de la
boutigue Ralph Lauren (173,
bd Saint-Germain, Paris VI®).

L'OPTIMUM L" no




