les Deégustations

LA REVUE bU / e
-7 INFLUENCEURS VIN
: I ysmm 2
DE FRANCE /

e g La diversité bourguignonne

DES COCKTMIS.‘ P
, par les chemins de traverse
La Bourgogr/w"d,wm

-
crus classés du Médac la faveur du réchauffement climatique, certains vignobles d'altitude ou situés en périphérie

Les blancs de Bourgogne

; hors des P delarégion, tels que les petites appellations de I'Yonne, mais aussi Vézelay, les rares blancs
tl ers b = delaCéte de Nuits ou encore e confidentiel vignoble du Brionnais, réussissent de mieux en mieux
otes sauvignons, B etsaffirment comme des alternatives réelles aux grandes appellations classiques.
‘ |not5 blancs, vinifications atypifues
® Voyage initiatique au coeud
de €hgesagne-Mbntrachet

Les originaux
blancs de Nuits-

“ALBERTBICI 0T

Mars 2021
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Siles blancs ne totalisent
que 3%de la superficie

du vignoble de Nuits-Saint-
Georges, ils sont trés majori-
tairement situés en Premiers
crus. On trouvera ainsi plu-
sieurs blancs trés originaux
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nous réveille les sens avec une
agréable note de zeste.

DOMAINES

Pyee
www.albert-bichot.com - 6 Boulevard Jacques Copeau - 21200 BEAUNE

ALBERTUZUBICHOT 141 33(0)3 80 24 37 37 - Fax 33 (0)3 80 24 37 38 - E.mail : bourgogne @albert-bichot.com



