7 N

ALBERT ﬂ) BICHOT

JEF P
LeBasde a2
ey
als 2
2 e
= 2
s %
Les
SurGanay
i
b, Cortons LeTiédn

le
Chamais
" &

s
i Lag;
Chassapeds es Les Morgrs o
o Sat-Jan s, .\@? § . i —
Lo Grnde PtBais” - Le % £
iyoge . Paere s K
LosCombds f N S\

e Caliman

e Ve Pasqualis
i £ (s LesRevchets £ e [
e es =5 X %a Cetates S gt %, tais
5.l Dottt

Rl 5 ; T
%
4 Le Cilere Chanit

Les Champs Gain il Emw
- s Pm\\ES Claailon

w, janmmes

ol ﬂonﬂ e&;;ummm Montrachet
,

tels %m 1 et

M Banchnt?,  Batari-
Lasuum.,, ﬂ:ms oy Chénes vmem o angeneul)usuusé vontrchet NS Btal:
My,

o i) Montche e
& Bl e s

le, i s o s % - %
Chaur Essavls aemummaux 0%%, it %% % % o
R g es z g
g @ z 3
Mbmhnl: Emm T, & Enseignéres % %,

Cramps Chanbres

2 Noyer
PO fyae 3 el B

" i«
Le Puier § &
o U oy

St ol PULIGNY

g MONTRACHET

@domainesalbertbichot

1, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICHCE
GRAND VIN DE BOURGOGNE
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Chardonnay

PULIGNY-MONTRACHET PREMIER CRU "CHAMP GAIN"

La notoriété du village et son nom sont liés a la présence sur la commune

d’'une partie du plus célébre Grand Cru blanc de Bourgogne
Montrachet.

: le fameux

Le Climat "Champ Gain" est l'un des Premiers Crus les plus élevés en

altitude. Situé a

a proximité du renommé hameau de Blagny, il s'étend sur

de grandes parcelles plus longues que larges, sous le lieu-dit "La

Garenne".
Son nom signifierait "gain de terre sur la forét".

Vendanges manuelles, tri des raisins, pressurage lent et a pression

modérée dans le respect du fruit.

Fermentation alcoolique et élevage sur lies fines en flits de chéne (30 a

35% de f(t neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet a la fois fruité et minéral mélant des ar6mes de fruits secs
(amande) a une belle fraicheur Iégérement mentholée. Le palais offre une
grande souplesse avec des notes de fruits confits et une longue finale

épicée. Un vin bien équilibré associant élégance et puissance.

Servir entre 12 et 14°C.
A déguster jeune sur le fruit ou a garder 5a 7 ans.

Poissons nobles et crustacés finement cuisinés
Volailles et viandes blanches roties ou en sauce crémée
Recette idéale : filets de sole a l'orange
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