ALBERT BICHOT
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E, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE

ALOXE-CORTON
MAISON ALBERT BICHOT

Bourgogne Pinot Noir

Sols argilo-calcaires a dominante argileuse ou caillouteuse

Aloxe-Corton est un village réputé situé au nord de la Cote de Beaune. Au-
dela débute la Cote de Nuits.

Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.

Macération fermentaire en cuves bois thermorégulées durant 18 a 21
jours.

Elevage en f(ts de chéne (20 a 30% de fat neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet trés parfumé aux notes de fruits rouges et noirs (cerise,
framboise, mdre...) associées a des nuances plus florales (rose,
pivoine...). D'une structure tannique souple, ce vin présente un boisé
discret et fondu. La finale est longue et aromatique rappelant les parfums

fruités du nez.

Servir a 15-16°C.
Garde: 3 a5 ans et plus.

Viandes roties ou en sauce (boeuf, canard, porc, gibier)
Fromages moyennement corsés a corsés

www.albert-bichot.com
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