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1. Valeur sare
Chablis est LE vin
blanc G servir lors
d'un apéritif roffiné.
Vous pouvez tabler
surce 2012 dela
maison Albert Bichot.
Il s'exprime fout
en finesse et puis-
sance. Ses notes
fiorales d'agrumes -
et de fruits & chair e — ;
blanche sont oo W O B, ‘
soutenues par une S
bouche ample et
ronde avec juste ce
qu'il faut de minéra-
lit€. Tout simplement O R
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