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VINIFLE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE

VOLNAY
MAISON ALBERT BICHOT

Bourgogne Pinot Noir

Sols bruns argilo-calcaires

Volnay est l'une des célébres appellations communales de la Cbte de
Beaune située juste au sud de Pommard. Elle est connue pour donner
naissance a des vins souples et élégants, souvent qualifiés de vins
“féminins" en opposition a son voisin Pommard qui a la réputation de
donner des vins puissants et structurés, dits "masculins”.

Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.

Macération fermentaire en cuves bois thermorégulées durant 18 a 21
jours.

Elevage en f(its de chéne (20 a 30% de f(it neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet trés élégant aux arébmes de fruits rouges (cerise, framboise...)
évoluant au fil des ans vers des notes d'épices douces avec une légere
pointe de cannelle. Souple, élégant et généreux en bouche, ce vin présente
une belle charpente et une persistance aromatique intensément fruitée.

Servira 15-16°C.
Garde : 3 a 5 ans et plus.

Viandes rouges et blanches réties ou braisées
Fromages moyennement corsés

www.albert-bichot.com
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