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Novembre / décembre 2022 @ NOTRE BON

s ACCORD
) \ Chambolle-Musigny,
Domaine Albert Bichot,
Premier Cru Les Chabiots
2018,
Son terroir lui apporte
la fraicheur et I'élégance.
Un nez intense sur les fruits
noirs et une bouche riche
qui mélent fruits et fleurs
dans un assemblage délicat
et frais, des tannins trés fins
et une finale discréte et

ALBERT BicHot

INUTILE DE SE CREUSER LA CERVELLE,
UN MENU TRADITIONNEL ET DES VINS
QUI CELEBRENT LES CLASSIQUES
AURONT TOUJOURS DU SUCCES.

Textes et aocords Pierre Alexandre. Recettes Saphie Manut Yowanouitch.

2018

ette année, Sophie n'avait pas envie de sortir Rl A, fraiche sur des notes de
des sentiers battus et, comme elle, nous pensons \,Cm%ﬂMcffm tabac. Il met en valeur la
que la tradition, ¢’est rassurant et réconfortant. & " 4 chair délicate de la volaille
Alors, on sort une belle nappe et on commence par et le peps des agrumes.
une terrine de foie gras classique — ou presque —, < Alnenr Bicwor
puisque la cuisiniére lui a ajouté quelques noisettes.
Une pintade va remplacer dindes et chapons. Avec elle,
on fait des économies sans perdre er} qualité et nul PINTADE AUX AGRUMES

besoin d’étre vingt 3 table pour essaver de la terminer.
Enfin, le chocolat reste une valeur siire et la recette de
la marquise aussi. Préte & I'avance, il suffit de la
démouler juste avant de la poser a table,

Pour la pintade, et parce que ce n'est pas Noé| tous

les jours, je choisis un flacon dont le nom est déja
evocateur de plaisir. Cappellation Chambolle-Musigny
produit des vins puissants et fins en méme temps.
Soyeux, délicat, aux tannins soyeux, charnu, j"ai choisi
celui de la célébre maison Albert Bichot. installée
Beaune depuis six générations. Issu du climat « les
Chabiots » situés prés d’une roche calcaire, il est élevé
en fits de chéne dont 35 % de fiits neufs pendant seize
mois. On ne pense pas toujours 4 marier les vins rouges
et le chacolat et pourtant ils sont soupent sur le méme
temipo et leur caractére ne sont pas éloignés,
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